
Salame nostrano, salame cotto
Polenta taragna

Formaggino stagionato 
Giardiniera homemade

*
 Casoncelli alla bergamasca D.o.c.

*
STUFATiNO DI MANZO E FUNGHI 

 

 Il menù è per un minimo di 2 persone e per tutto il tavolo 
escluso per i bambini e le eventuali intolleranze

Terra

€ 25

€ 30

Mare
TRE SPECIALITà DI MARE E LAGO

*
calamarata di mare

*
filetto di Branzino 

con panure aromatica



Fuorimenù 2026

-misultin-
agoni essiccati con crostone di polenta fredda

e vinaigrette al prezzemolo

Lavarello e alborelle
in carpione agrodolce

Il pesce di lago

€16

€16

lavarello spinato
al burro e salvia 

€20

-riso al persico-
RISO SALTATO COME SI FA SUL LAGO

FILETTO DI PERSICO AL BURRO COLATO E SALVIA

€18



Per cominciare 
...e magari da condividere

Battilarda dell’osteria
Selezione di salumi tradizionali

Formaggino stagionato ‘Montevecchia’
Giardiniera di verdure fatta in casa

Polenta concia
Polenta bramata e saraceno
servita alla moda vecchia 

con 3 formaggi grassi e pancetta

€ 14

€ 8

TARTARE DI FILETTO
SERVITA CON CIALDA DI PANE, SESAMO E SOIA

-SU RICHIESTA ANCHE AL NATURALE-

€ 16
Gazpacho

€ 16

gamberi e branzino arrosto
con gazpacho ai frutti rossi

FLAN AL SUD
SFORMATINO LEGGERO DI MELANZANE

‘NDUJA E STRACCIATELLa

€ 14



i.Primi piatti

Casoncello d.o.c.
Non servono presentazioni

calamarata octopus
calamarata FRESCHI alla piovra

pomodorini confit e crema di broccoli

PANSOTTI ALLA LIGURE
RAVIOLI DI ERBETTE

CON SALSA ALLE NOCI

€ 16

€ 14

FUSILLO ESTIVO
FUSILLONE ARTIGIANALE

3 POMODORI E STRACCIATELLA

€ 15

€ 12

I  RAVIOLI CON RIPIENI RICCHI E SAPORITI
E LE PASTE FRESCHE FATTE A MANO



Secondi piatti
COSTATA MEZZO KG

COSTATA DI MANZETTA, FEMMINA
MACELLERIA SANTA LUCIA

FILETTO DI MANZO 200 GR
LA TENEREZZA IN ASSOLUTO

SOLO CHATEAUBRIAND
SERVITO CON SENAPE IN GRANI 

€ 28

€ 34

branzino croccante
filetto di branzino con panure aromatica

e pomodorino candito

€ 5
CONTORNO DEL GIORNO

€ 24

BRASATO E PORCINI
STUFATO DI MANZO A LUNGA COTTURA 

PORCINI E POLENTA

€ 22


